
Afvinklijst niveau 2 voorbereiding eindproeve 2019 

- Deze proeve kan uitgevoerd worden op een bedrijf met gesloten teelt of een bedrijf met open teelt. - 
Bereid een toelichting voor over het bedrijf.  

Dit doe je door de volgende punten uit te werken:  
• Welke gewassen worden geteeld. Zorg voor een plattegrond van het bedrijf en het erf en gebouwen. 
• Het aantal werknemers en de oppervlakte van het bedrijf.  
• Je kiest een hoofdteelt die je verder gaat uitwerken. Omschrijf hoe de teelt op dit bedrijf uitgevoerd 
    wordt. Gebruik vaktermen uit de sector. (opdracht is: 

Maak een overzicht van de werkzaamheden in volgorde van de tijd. Beschrijf kort wat en hoe en 
waarmee. Gebruik ook plaatjes en zorg dat je een tabel maakt met : 

 afstelling 
 route op het perceel 
 controle 
 onderhoud van de machine 

 
• Omschrijf de afzet van dit product.  
• Geef aan welke voedingselementen belangrijk zijn voor productkwaliteit bij deze teelt.  
• Geef aan welke andere voorwaarden belangrijk zijn voor productkwaliteit bij deze teelt .  
• Geef een beschrijving van uitgangsmateriaal bij deze teelt (dat voldoet aan de eisen van de sector).  
• Geef aan waar het uitgangsmateriaal voor deze teelt wordt ingekocht.  
• Omschrijf de eisen die gesteld worden bij dit toeleveringsbedrijf.  
• Geef aan welke afwijkingen (ziekten, plagen, onkruiden, gebrek) tijdens deze teelt voor kunnen komen.  
• Geef aan welke maatregelen bij afwijkingen genomen kunnen worden.  
• Beschrijf van een gebouw of van een gedeelte van het bedrijfsterrein welk onderhoud jaarlijks nodig is.  
 

Tijdens de proeve presenteer je het bedrijf op papier of via een presentatie met computer (maximaal 3 A3-
posters of 10 sheets in een PowerPoint). 

 

Lever jou werk in op moodle, bij blok 6, bij de opdracht “Voorbereiding proeve”. 


